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以自然“放养”模式培育

本土食用菌新品“琥珀茸”走红
记者 林敏 通讯员 崔文浩 刘烨珏 报道组 郑晨 文/摄

从教培人到农创客

翁伟燕：在乡间打造一方治愈小院
记者 林敏 文/摄 通讯员 王宝燕

颠覆传统金针菇生长形态与口
感！柯城区勇金食用菌专业合作社
自主选育的特色品种“琥珀茸”，凭借
原生态“放养”培育模式、软糯鲜香的
优质口感走红市场，目前产品供不应
求。目前，该合作社正联合省级科研
院所推进新品种认定，升级基地硬
件、扩大产能，全力对接市场需求。

大众熟知的金针菇多为菇帽小
巧、菇杆雪白修长的束状形态，而琥
珀茸样貌、品质、口感均独具特色。
不同于普通金针菇人工束缚、笔直生
长的培育方式，琥珀茸采用仿野生自
然“放养”模式，无人工干预束缚，菇
帽层层舒展、色泽温润通透、形似琥
珀，因此得名。其菇帽饱满、菇杆短
实，解决了传统金针菇口感偏硬、容
易塞牙的痛点，风味更浓郁、口感更
软糯，产品附加值远超普通金针菇，
200 克精装小盒市场售价可达 15
元。该创新培育模式，已于去年斩获
浙江省乡村振兴“丰禾奖”铜奖。

9月11日，记者走进该合作社位
于万田乡慈张村的种植基地，装袋
区、接种室、打包区各工序有序运转，

工作人员忙碌不停。“我们的琥珀茸
供货范围已覆盖省内大部分特色饭
店，目前正稳步拓展周边省市市场。”
合作社技术人员陈叶飞介绍，基地
30余个出菇房满负荷生产，依旧难
以满足市场需求。

记者走进恒温出菇房，室内光
线昏暗，5.5摄氏度的恒温环境寒意
十足。工作人员头戴顶灯，在模拟
野生环境中采收成熟的琥珀茸。这
款打破大众固有认知的特色菌类，
源于三年前的一次偶然发现。合作
社工作人员在常规金针菇种植过程
中，发现了一株返祖变异呈野生状
态的金针菇——菇伞色泽偏深、菇体
个头偏大。以往这类变异菌株都会
被当作残次品丢弃，但陈叶飞与合作
社负责人敏锐发现其独特价值，专门
前往药王山采集野生菌种样本，开展
定向驯化培育。

在品种研发关键阶段，合作社主
动对接省、市科研团队，浙江省食用
菌首席专家陈青的专业判断，为团队
坚定了培育信心：“菇帽饱满的菌类
品种，口感风味更佳，这类优质菌株

极具培育和推广价值。”
依托专业技术支撑，陈叶飞在工

厂化出菇房内精准调控环境参数，复
刻野生生长条件，以自然“放养”模式
培育琥珀茸，让菌株自由生长。最终
培育出的琥珀茸菇帽饱满、菇杆短实。

新品的市场推广并非一帆风
顺。琥珀茸初期因外形与普通金针
菇差异较大，一度无人问津。对此，
合作社以特色饭店为突破口，不少消

费者在餐饮店品尝后主动咨询对接，
订单从无到有、稳步增长。

为破解产能瓶颈，合作社正全力
推进基地硬件升级改造。目前，全新
灭菌设备已正式投入使用，标准化净
化接种室装修工程有序推进，后续还
将对部分出菇房进行标准化升级，持
续优化生产条件提升产能产量，让这
款我市本土选育的特色优质菌类，走
向更广阔的市场。

在龙游县小南海镇汀塘圩村，龙
游瀫石光・艺术生态走廊的起点——

“人造树”艺术装置旁，一座名叫“小隐
茶院”的雅致农房临水而立。这个小
院的主理人翁伟燕是名80后，去年从
教培人跨界成为农创客。她说，这个
小院不仅疗愈着自己，也为她与周边
村民种下一个希望的未来。如今，这
里常态化开展非遗手作、新中式茶饮
公益培训，已然成为乡村青年创业交
流、携手成长的聚集地。

一院寄诗意
翁伟燕离开校园后，就一直在家

乡龙游工作及创业。“我做了艺术类
教培行业 16年，还负责运营过不少
政府项目，为兼顾事业与家庭，经常
处于高压状态，特别想要一个静心的
空间。”此前，翁伟燕也在龙游县城给
自己打造过一个小茶室，莳花弄草、
煮茶静心。“可惜没有院子，我喜欢种
花，一直有个院子的梦。”

一次偶然的机会，翁伟燕通过龙
游县农业农村局了解到，汀塘圩村正
在招募乡村新业态入驻。临江的小
楼、原生态的乡村风貌、开阔通透的
视野，加上离县城仅十余分钟的车
程，让她一眼心动，果断留了下来。

从去年2月起，翁伟燕花了四个
月时间，慢慢装点原本荒芜的小院。

“我把‘瀫石光’里的水、石、光都融进
了设计里。”讲起自己的作品，她像在
说自己的孩子：这边是微型水系，兼
顾美观和成本；那边是从农村搜罗来
的石板、石磨、石桌，做成了不同用
途；纱幔随风摇曳，江风、光影、流水，
乡村的诗意都被收进了院子。

望着开得正旺的蓝雪花，翁伟燕
一脸期待，“今年刚栽种的时候还小
小的，现在已经长高很多，期待明年
看着它爬满围墙”。小院里，柠檬挂
满枝头，玫瑰色的三角梅开得正艳。

“这里的每一株花草，都是我亲手种
下去的。为了院子，我黑了一大圈，

不过变得更开心了。”翁伟燕说，每天
吃完晚饭，她会跟着村民散步闲谈。

“以前在城里忙，难得抬头看风景。
如今在村里，抬头便是澄澈天地，看
云卷云舒，内心特别安宁与幸福。”

业态谋长效
诗意的乡村生活治愈人心，可乡

村创业不能只靠情怀。入驻后，翁伟
燕最先琢磨的，是怎么让小隐茶院

“活下来”。她在二楼设了非遗工坊，
引入宋锦等特色手作体验，对接机关
企事业单位的团建活动；通过抖音、
小红书、微信视频号引流，把小院的
名气逐渐做起来。

和多数乡村文旅业态一样，茶院
的生意有明显的淡旺季。每年三四
月油菜花开的季节，汀塘圩村游客不
断，小院客流爆满。花期一过，游客
骤减，漫长的淡季成了最大的坎，这
也是不少乡村业态共同的难处。

为了补上淡季缺口，翁伟燕试着
多元经营。她在城里承办公益爱心
托班，由小院厨师统一做餐食、短途
配送，既保障托班餐食供应，也补上
小院淡季营收缺口。她还对接各方
资源，把小隐茶院变成农民培训实践
基地，公益技能培训办了一场又一
场，学员就近参训、到院就餐，给院子
带来稳定的客流和人气。

前不久，一场公益调饮师培训开
班，50多个名额一下子报满。两天
时间，手把手教八种实用调饮，门槛
低、上手快，适合轻资产灵活创业，不
少学员学完就派上了用场。接下来，
茶咖系列公益培训还会陆续开起来，
小院正从单一的消费场所，慢慢变成

帮人灵活就业、多元增收的地方。

以院惠乡邻
在乡村创业一年多，翁伟燕参加

过不少乡村运营培训，也见过不少文
旅项目爆红后迅速沉寂。她明白，乡
村创业不能只讲个人情怀，得带动乡
邻一起受益，才能走得长久。“我现在
已经把自己当村里的一分子，总会想
着为村里尽一点力。”

她也有困惑：想把非遗工坊做成
共富工坊，却一直没找到合适的落
点。“还要继续挖掘本地文化，找一款
能代表龙游、有市场价值、又能带动
老百姓增收的产品。”她说。

翁伟燕是一级茶艺师，有 14年
的茶艺培训经验，龙游大部分茶艺师
都曾师从于她。她打算从自己擅长
的专业入手，从宋代点茶等茶艺体验
做起，继续丰富小院体验，为乡邻增
收先打个底。

她还计划把村里十亩闲置土地和
一栋楼房利用起来，做成共享菜地和旅
居养老民宿。“现在大家越来越看重食
品安全和养生，原生态田园生活很受大
众青睐，中小学劳动教育需求也在涨。”
她表示，共享菜地可推出家庭认养模
式，做成劳动教育实践基地，适配亲子
研学、家庭休闲、康养旅居等需求。

此外，该项目落地后，菜地日常
管护、民宿运营服务都需要村民参
与，能为本地闲置劳动力提供就近就
业岗位。村民自家的农副产品，也能
通过小院代销，解决销路问题。

助力创业学员年人均增收超5万元

衢系土特产技能培训惠及千余人
本报讯（报道组 郑晨 通

讯员 郑门营 郑浩楠 张秀娟）
9月 5日，由柯城区农业农村局
推出的衢系土特产专项技能培
训正式开班。课堂上，培训老师
一边实操演示，一边细致拆解揉
面、包馅、烘烤等烤饼制作的核
心步骤。四十余名学员围在烤
炉旁观摩，不时用手机记录关键
细节，炭火升腾间，烤饼的香气
弥漫整个教室。

“衢州烤饼名气大，受众广，
且做烤饼时间自由，特别适合我
们普通人创业。”来自航埠镇的方
国香说，在她看来，烤饼创业投入
小，前期可以先摆摊试水，盈利后
再升级为门店，循序渐进，可相对
稳当地走出一条创业路。

据了解，自 2022年起，柯城
区农业农村局面向辖区农村户
籍人员开展免费小吃培训，传授
衢州烤饼、水晶糕、鸭头等特色
小吃的制作工艺。柯城区农业
农村局还联合培训学校组建了
专业师资团队，汇聚面点大师、
非物质文化遗产传承人、资深餐

饮管理者、成功创业学员及市场
营销专家，从多个维度确保培训
效果。

培训带来的变化实实在
在。在衢州城区经营煎饼店的
朱春慧夫妇此前只卖煎饼，营收
有限。今年年初参加烤饼专项
培训后，他们在店里新增了烤饼
品类，如今每日营业额近千元。

“会做”只是第一步，“卖得
出去”才是关键。除技能培训
外，培训团队今年还为学员提
供门店选址、成本核算、客源引
流、经营规划等方面的免费创
业帮扶。

“我们会全程陪同学员选
址，精准测算房租、人工、物料等
运营成本，解决学员‘会技术、不
会经营’的难题，尽快实现回本
盈利。”衢州市博科职业技能培
训学校副校长林中永介绍。

截至目前，柯城衢系土特产
专项技能培训已累计培训超
1000人，助力 150余家实体店、
摊位、餐饮档口落地，实现年人
均增收超5万元。

本报讯（记者 林敏 报道
组 郑晨 文/摄） 9月10日，在柯
城区沟溪乡斗目垅村的浙江丰
范农业科技开发有限公司，负责
人杨中朝正忙着接待前来采购
的客商。“我们的猕猴桃不在批
发市场流通，主打企业高端礼盒
订单与私人定制采购，市场销路
稳定。”他介绍，普通规格猕猴桃
12个装礼盒售价 75元，精品大
果 4个售价 100元，单价可达 25
元一个。基地年产猕猴桃约5万
公斤，往往在元旦前后便售罄。

在水果市场竞争激烈的当
下，该基地的高价猕猴桃不愁销
路，背后是优良品种、绿色种植模
式和精准高端渠道的多重加持。

“60后”杨中朝是上海人，此
前从事园林行业，后转型投身绿
色生态农业。他通过从事高端水
果进出口贸易的朋友了解到，国
际高端猕猴桃按个售卖、附加值
极高，国内若能种出同等口感的
替代品，市场潜力巨大。2015年，
他看中衢州优质的生态环境，落
地沟溪乡建设猕猴桃种植基地，
目前核心种植面积达200亩。

基地主打“杨氏金红 50号”
优质品种，该品种由“中国猕猴桃
王”杨声谋培育，杨中朝已取得该
品种在浙江的区域独占使用权。
该品种黄肉红心、果形饱满、风味
浓郁，品质可媲美新西兰进口高
端猕猴桃，核心竞争力突出。

多年来，基地始终坚持无公
害绿色种植标准。全程不喷施
除草剂，仅在种植前期少量使用

合规杀菌剂；通过播种草籽培育
绿植、人工割草覆根的方式改良
土壤、增施绿肥。同时，严格精
细化疏果，将单株果树近千个果
实疏减至200个左右，集中养分
提升果品品质。

严苛的种植标准让基地猕
猴桃亩产仅250公斤左右，远低
于普通种植 1500公斤的亩产水
平。同时，果实不添加防腐剂，
自然储存损耗更高、保鲜期更
短。但凭借优质优价的高端定
位，基地有效弥补了产量短板，
实现高效益发展。据悉，基地已
于 9月 5日开启集中采摘，经过
精细分级筛选后入库保鲜，整体
采摘周期约10天。

在自身发展的同时，该基地
积极发挥示范带动作用，助力乡
村产业增收。目前已带动周边
6户农户参与种植，辐射种植面
积五六十亩。基地为农户提供
全程技术指导，统一推行绿色种
植规范，并兜底优质果品销售，
推动本地猕猴桃产业标准化、规
模化发展。

谈及产业前景，杨中朝信心
十足：“这个品种在国际高端市场
认可度高，多国均有规模化种植，
市场竞争力强劲。”下一步，基地
将深耕企业福利采购赛道，稳固
高端定制销路；持续开展品种优
化攻关，目前已选育出单果重250
克至350克的新品“苹果猕”，正处
于科研试验阶段，待品质达标后扩
种推广，进一步丰富高端果品品
类，满足高端市场的多元需求。

本周以多云天气为主

要安排好秋种事宜
根据最新气象资料分析，预计本周我市以多云天气为主，

有弱降水，气温较平稳。今天到18日多云到晴，19日、20日以
多云到阴为主。

9月23日是二十四节气中的秋分节气，因太阳直射赤道，
南北半球昼夜平分，因此和春分日一样，各地昼夜等长。过了
秋分，白昼渐短，黑夜延长，天气也会一天天变冷。此时正是
扩大冬作的有利时机，建议各地适时安排秋作管理和秋种事
宜。油菜、紫云英等作物要及时安排播种，迟熟油菜也应在 9
月底10月初播种，其余作物也要抓紧备耕，及时安排播栽。

龙游国家一级农业气象试验站 吴兴
小隐茶院的院子。

工作人员在采收琥珀茸。

眼下，甘蔗田间管护进入中后期
阶段，也是开展甘蔗剥叶作业、提质
增产的黄金窗口期。9月10日，在衢
江区周家乡上岗头村的甘蔗种植基
地，村民汪林根一大早就来到地里，
为甘蔗剥叶。

“甘蔗剥叶很有讲究，不能盲目
修剪。”汪林根介绍，作业时需保留植
株顶部功能青叶，保障光合作用，避
免过度剥叶影响蔗株养分供给。完
成剥叶作业后，还要及时追施钾肥，
促进蔗秆增粗、积累糖分，让甘蔗口
感更清甜、品相更优质。

今年，汪林根种植甘蔗40亩，预
计到 9 月底可完成剥叶管护工作。

“基地地势平坦、土壤肥沃，加之光照
充足，种植的甘蔗品质优越。”汪林根
说，今年的甘蔗品质将进一步提升，
预计在10月上旬可批量上市。

记者 黄欢 摄

甘蔗剥叶管护忙

单个最高售价25元

生态猕猴桃受市场青睐


